
 
查核/驗收表 

 

工程名稱: 綜研館餐廳爐灶消防系統改善 編號: 

施作地點:52館 B1F 

項次 查 核 內 容 合 格 標 準 查 核 情 形 合格否 備    註 

一、施工前查核（材料查核） 

1 

鋼瓶及鋼瓶箱 鋼瓶容量 4.6加侖；型號、

藥劑、充填量及鋼瓶箱與核

定文件相符，外觀完整、標

示清楚。 

   

2 

手拉噴放裝置 型式與系統相容；裝置、標

示及配件齊全，符合核定文

件及原廠要求。 

   

3 

450°F 熔斷式感

知器及固定架 

感知器額定溫度 450°F，與

核定文件及原廠要求相符；

固定架及配件完整。 

   

 

噴嘴/風管/濾

網/油炸鍋 

噴嘴型號、數量與核定配置

相符；確認風管、濾網及油

炸鍋等防護對象與防護範

圍。 

   

 

彎頭、配管接

頭、鋼索、及

配件 

材質、規格及數量符合核定

文件及原廠要求；配件完

整、無損傷。 

   

二、施工中查核 

1 
現場防護及衛

生 

地面與周邊設備妥善防護；

食品、餐具及食品接觸面遮

蔽或隔離，無粉塵及廢料污

染。 

   

2 
設備、管線及

噴嘴安裝 

位置、方向、固定方式及防

護範圍符合核定圖說及原廠

要求；管線接合與固定牢

靠。 

   

3 

感知器、鋼索

及手拉裝置安

裝 

感知器及鋼索配置符合原廠

要求；手拉裝置位置明確、

可操作，周邊無阻礙。 

   

三、完工驗收 

1 
完工配置及外

觀 

實際配置與竣工圖及核定文

件相符；設備固定牢靠、標

示清楚，噴嘴無阻塞或遮

擋。 

   

2 
啟動及警報功

能測試 

依原廠程序辦理手動及自動

啟動模擬與警報測試，動作

正常並留存紀錄；測試方式

事先協調。 

   

3 
現場清潔及設

備復原 

廢料清離、防護撤除；移動

或拆卸設備復原，受影響區

域清潔完成，可恢復餐廳作

業。 

   



4 
驗收文件及操

作說明 

提供材料清單、竣工圖、測

試紀錄、操作維護及保固文

件；完成指定人員操作與維

護說明。 

   

規劃人員： 查核人員： 

擬定日期： 查核日期： 

部門主管： 部門主管： 

查核內容之大項分類如：材料查核、施工中查核、完工驗收等，得以依工程案件需要調整。 


